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^ M. Franz Micheler in BerUn-Grunewald ^ 

ist als Erfinder genannt worden. 



M. Franz Micheler in Berlin-Gninewald 
Loffelartiges Gerat zur Gewmnung der in den Schalen von Zitronen, Orangen u, dgl. 
enthaltenen Aroma-, Geschmacks' und Auft»austoffe 



Patentiert tm Deutschen Reiche vom 26. April 1938 ab 
Patenterteilting bekanntgemacht am 5. Oktober 1939 

GemaB § 2 Abs. 2 der Verordnung vom 28. April 1938 ist die Erklarung abgegeben vvorden, 
daB sich der Schutz auf das Land Osterreich erstrecken soil 



Fur die Bereitung von Getranl<en, wie Li- 
monaden und ahnlichen, wurde bisher fast 
ausschlieBlich der Fruchtfleischsaft von Zitro- 
nen, Orangen u. dgi. verwendet. Die Frucht- 
S schalen. aber, in denen die hauptsachlichsten 
Aroma-, Geschmacks- und Aufbaustoffe ent- 
halten sind, wurden achtlos beiseitegelegt. 

Mit dem Aufkoramen der Erkenntnis des 
Wertes der Fruchtschalen behalf man sich 

10 darait, Fruchtscheiben oder diinn geschalte 
Fruchtschalenteile in die Getranke einzulegen 
und auszulaugen, wobei aber eine vollstandige 
Aufschliefiung der iiberaus wichtigen StoflEe 
der Fruchtschalen nicht erreicht wird. 

15 Auch die neuer dings angewandte Art, 
Fruchtschalen von Zitronen oder Orangen auf 
einer Reibe zu raspeln und das gewonnene 
Raspelgut lose dem Getrank zuzufugen, er- 



gibt ebenfalls keine vollwertige Ausnutzung 
der Schalenstoffe, da die wichtigsten Aroma- ao 
und Geschmacksstoffe an der Reibe hangen- 
bleiben bzw. die Mchtigen atherischen Ole 
verdunsten. AuBerdem ist diese Art der Ver- 
arbeitung der Fruchtschalen noch mit dem 
tJbelstand verbunden, daB das lose in das Ge- 25 
trank eingebrachte Raspelgut in der Fliissig- 
keit schwimmt, diese unansehnlich und triib 
macht und aus dem Getrank nicht mehr ent- 
fernbar ist. Es laBt sich hierdurch nicht ver- 
meiden, daB das Raspelgut zu stark ausgelaugt 30 
wird und das Getrank als Folge davon einen 
zu durchdringenden Geschmack annimmt und 
womoglich auch Bitterstoffe sich unangenehm 
bemerkbar machen, 

Durch die Erfindung werden alle diese Man- 35 
gel beseitigt. Sie betrifft ein loffelartiges Ge- 
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rat zur Gewinnung der in den Schalen von 
Zitronen, Orangen und ahnlichen Fruchten 
hauptsachlicli enthaltenen Aroma- tind 
baustofife, wie Vitamine u. dgL, insbeson<_^. 
zur Bereitung vori Getranken, wie Limona%^ 
und ahnlichen. 

ErfindungsgemaB ist die Laffe des loffeF 
artigen Gerates behalterartig ausgebildet und 
besteht aus zwei sich ofiFnen und schliefien 
lassenden Teilen, von denen der eine siebartig 
und der andere reibartig durchlocht gestaltet 
ist, so dafi das Reibgut durch die Reibelocher 
in das Behalterinnere einfallen kann. 

Zur Vermeidung von Verletzungen beim 
Raspeln ist der eine Laffenteil in den anderen, 
mit einem Randwulst versehenen Laffenteil 
eingelassen. 

Die reibartigen Erhebungen und Reiblocher 
des einen Laffenteils sind so ausgebildet, dafi 
sie ein restloses Einfallen des Reibgutes in 
das Behalterinnere ermoglichen. Dieses wird 
beispielsweise dadurch erzielt, dafi bei trapez- 
formiger Ausbildung der Erhebungen und 
Reiblocher die Trapezspitze zur Laffenspitze 
zeigend angeordnet wird. 

Um jegliches Ausschwemmen des Raspel- 
gutes im getauchten Zustand des Gerates zu 
verhindern, konnen die DurchlafiofFntuigen fur 
das Raspelgut mittels eines Sperrkorpers, bei- 
spielsweise eines Schiebers, verschlossen wer- 
den, wie ein solches bei Teesieben bereits be- 
kannt ist. 

In der Zeichnung ist ein Ausfuhrungsbei- 
spiel dargestellt, und zwar zeigt 

Abb.- 1 eine schaubildliche Ansicht des Ge- 
rats nxit zangenartigen Griffschenkeln, 

Abb, 2 einen Langsschnitt nach Abb. i. 

Abb. 3 eine schaubildliche Ansicht einer 
abgeanderten Ausfiihrungsform des Gerats 
und 

Abb. 4 eine Teilansicht des Gerats nach 
Abb. 3, 

Das Gerat nach Abb. i besteht aus der 
Laffe a, die siebartige Durchlafioffnungen b 
aufweist, dem Deckel der reibartig ausge- 
bildet ist, und den an der Laffe a und dem 
Deckel c befestigten Federschenkeln d und cJ*. 
Die VerschluBstellung des Gerats wird durch 
Verschieben des Ringes e auf den GrifiEschen- 
keln bewirkt. 

Das Gerat nach Abb. 3 besteht aus der 
Laffe / und dem daran befestigten Stiel A. Die 
Laffe/ weist ebenfalls siebartige Durchlafi- 
oifnungen k auf, und der Deckel g ist gleich- 
falls reibartig ausgebildet; er ist mittels 
Scharnierm mit der Laffe/ verbunden und 
wird durch den Schnappverschlufi o in der ge- 
schlosscnen Lage gehalten. Das Scharnier m 
und der Schnappverschlufi o konnen aber auch 
an jeder anderen geeigneten Stelle als die ge- 
zeigte angeordnet sein. 
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Um beim Reiben oder Abraspeln der Frucht- 
schalen Verletzungen zu vermeiden, ist die 
Laffe a bzw. / mit einem Randwulst s ver- 
ehen und der Deckel c bzw. g in die Laffe a 65 
" w. / so weit eingelassen, dafi der Rand- 
ulst s uber die Reibflache des Deckels c 
Ijzw. g hinausragt. 

Die reibartigen Erhebungen p auf dem 
Deckel c bzw. g sind so angeordnet, dafi sie 70 
beispielsweise trapezformig, mit der Trapez- 
spitze zur Laffenspitze zeigen und die Wol- 
bung der reibartigen Erhebung die DurchlaB- 
offnung fiir das Raspelgut begrenzt, so dafi 
das abgeraspelte Schalengut leicht und restlos 
in das Behalterinnere fallt und keine Stoff- 
teilchen an der Reibe hangenbleiben. 

Um ein Ausschwemmen des Raspelgutes 
beim Tauchen und Uniriihren des Gerats im 
Getrankebehalter zu verhindern, kann gemafi 80 
Abb. 4 fur die Durchlafioffnimgen des Deckels c 
bzw. g noch ein Sperrschieber g^ oder ahn- 
liches zum Verkleinern oder Verschliefien der- 
selben angeordnet werden. 

Zum Bereiten von Getranken wird das Ge- 
rat in die geschlossene Lage gebraclit, die 
Fruchtschale in benotigter Menge auf dem 
Behalter abgeraspelt, wobei das gesamte 
Raspelgut in das Behalterinnere einfallt. Das 
Gerat wird dann mit dem im Inneren befind- 
lichen Raspelgut in das Getrank zur Aus- 
laugung eingetaucht, gegebenenfalls konnen 
die Durchlafioffnungen vor dem Eintauchen 
fur das Raspelgut durch einen Schieber ver- 
schlossen werden. 

Zur restlosen Bindung der f einen atheri- 
schen Ole und Geschmacksstoffe des Raspel- 
gutes kann man den Behalter noch teilweise 
mit Zucker anfiillen. Da dieser hygroskopisch 
ist, werden die fiiichtigen und feuchten Stoffe 100 
des Raspelgutes von dem Zucker aufgesaugt 
und beim Auslaugen voUstandig an die Ge- 
trankdlussigkeit abgegeben. 

* Durch dieses Gerat wird eine vollstandige 
Ausnutzung der Aroma-, Geschmacks- und 105 
Aufbaustoffe der Fruchtschalen angestrebt. 
Es bleiben keinerlei wertvolle Stoffe an der 
Reibe kleben, selbst die anhaftenden fluchti- 
gen atherischen Ole werden restlos der Ge- 
trankefliissigkeit zugeftihrt. Des weiteren tritt. no 
keine Trubung des Getrankes ein, da keinerlei 
Raspelteilchen in die Flussigkeit gelangen 
konnen. Letzten Endes kann man auch die 
Dauer der Auslaugung ganz dem jeweiligen 
Geschmack anpassen, indem man das Gerat 115 
mit dem Raspelgut nach angemessefner Aus- 
laugung aus der Fliissigkeit herausnimmt. 

Der Behalter kann nicht nur mit einem 
starren, sondern auch beweglichen Stiel ver- 
bunden sein, es konnen aber auch an dem Be- lao 
halter bzw. den Behalterteilen zangenartige 
federnde Griffschenkel, wie solche bereits bei 
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Teebruhloffeln Verwcndung findcn, oder cine 
Kette zum Einhangen des Gerates in Gefafie 
angeordnet sein. 

Die Form des Behalters ist nicht an die ge- 
5 zeigte Laffenfonn gebunden; es- kann jede 
zweckdienliche Gestalttmg, wie Spaten-, 
Mulden-, Kastenform oder ahnliche, gewahlt 
werden. 

Ebenso kann die Grdfie des Gerates dem 
lo jeweiligen Zweck angepafit werden. Das Ge- 
rat kann audi fiir jeden anderen geeigneten 
Zweck Verwendung finden. 

PatentansprUche: 

I. Lofifelartiges Gerat z»ur Gewinnung 
der in den Schalen von Zitronen, Orangen 
u. dg"L enthaltenen Aroma-, Geschmacks- 
und Aufbaustoffc, insbesondere zur Be- 
ao reitung von Gktranken, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Laffe behalterartig aus- 
gebildet ist trnd aus zwei sich ofFnen und 



schlieflen lassenden Teilen {a, c bzw. f, g) 
besteht, von denen der eine siebartig und 
der andere reibartig durchlocht gestaltet »5 
ist. so daB das Reibgut durch die Reib- 
locher in das Behalterinnere einfallen 
kann. 

2. Gerat nach Anspnich i, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der eine Laffenteil 3© 
{c bzw. g) in den mit einer Randwulst (j) 
versehenen anderen Laifenteil (a bzw. /) 
eingelassen ist. 

3. Gerat nach Anspruch i und 2, da- 
durch gekennzeichnet, daB die reibartigen 35 
Erhebungen und Reiblocher des einen^ 
Laffenteiles, die beispielsweise trapezfor- 
mig, mit derTrapezspitze zurLaffenspitze 
zeigend ausgebildet sind, ein restloses 
Einfallen des Reibgutes ermoglichen. 4o 

4. Gerat nach Anspruch i, 2 und 3, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Reiblocher 
mittels eines Sperrschiebers {g^) ver- 
kleinert bzw. verscblossen werden konnen. 



Hierzu i Blatt Zeichnungen 



BERUN. GCDRtlCKT IN DER REICBSDIIUCKEREI 



BNSDOCID: <0E 682770C1J_> 



Zo der Patentschrift 682 770 ' ' 

K1.34b Gr.Sol 




3NSOOCID: <DE 682770C1 J_> 



